Spesso si ha poca consapevolezza  del
processo produttivo degli alimenti presenti
abitualmente nelle nostre tavole e non
sempre siconosce il significato di fasi del
processo produttivo come la pastorizzazione.

lindagine condotta ha dimostrato  che
problematiche connesse a patologie meno
frequenti ma presenti nel territorio quali la
tubercolosi, la trichinellosi o l'echinococcosi
SON0  POCo conosciute  rispetto  ad
altre  quali  tossinfezioni, obesita ed
allergie/intolleranze, per le quali vengono
attivate  campagne  di  sensibilizzazione.

F quindi necessario ricorrere ad una educazione
sanitaria mirata perché il cittadino compia
consapevolmente le scelte relative alla propria
alimentazione e dunque alla propria salute.

4 3

ISTITUTO ZOOPROFILATTICO
SPERIMENTALE DELLA SARDEGNA

REGIONE AUTONOMA DE SARDIGNA
REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA
ASSESSORATO DELL'IGIENE E SANITA SERVIZIO DELLA PREVENZIONE

PROGETTO REALIZZATO PER CONTO DELLA

REGIONE AUTONOMA
DELLA SARDEGNA

REGIONE AUTONOMA DE SARDIGNA
REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA
ASSESSORATO DELL'IGIENE E SANITA SERVIZIO DELLA PREVENZIONE

ISTITUTO ZOOPROFILATTICO
SPERIMENTALE DELLA SARDEGNA

_°P ASLSassari
o0

ISTITUTO ZOOPROFILATTICO
SPERIMENTALE DELLA SARDEGNA

SASSARI  VIADUCA DEGLI ABRUZZI 8
NUORO  VIAFLLI KENNEDY 2
ORISTANO  VIA ATENE, Z..
CAGLIARI, ELMAS  ZI. VIA ARESU 2

CAGLIAR!  SSERVATORIO EPIDEMIOLOGICO INDAGINE
VETERINARIO REGIONALE, CONOSCITIVA
VIA XX SETTEMBRE

PER ULTERIORI INFORMAZIONI

WWW.IZS-SARDEGNAIT
T.079.2892205 Q
F.079.272180




La Tubercolosi Bovina (TB) & una malattia infettiva
contagiosa causata da un batterio (Mycobacterium
bovis). Diverse specie animali possono essere
colpite dalla TB, il contagio pud avvenire
attraverso il contatto tra animali sani ed infetti.

La malattia negli animali, e in particolare nei bovini,
pud rappresentare un serio rischio per 'uomo.

la ftrasmissione  dell'infezione  dai bovini
alluomo puo avvenire principalmente per via
alimentare (consumo di latte crudo proveniente
da allevamenti infett) o per via aerogena, ma
anche maneggiando visceri contaminati e, meno
frequentemente, attraverso le mucose o la cute lesa.

PERCHE IL GOCEANO?

Perché, tra il 2007 e il 2008, in questa sub-
regione della Sardegna si sono  presentati
numerosi  casi di Tubercolosi  Bovina.

PERCHE LINDAGINE?

Per valutare se il risalto che la Tubercolosi bovina ha
avuto attraverso i mezzi di comunicazione di massa ha in
qualche modo modificato i comportamenti alimentari e
la percezione del rischio, nella popolazione.

COME SONO STATE RACCOLTE LE INFORMAZIONI?

Si e scelto di raccogliere le informazioni sottoponendo un
questionario alla popolazione scolastica di Bono, unico comune
del Goceano nel quale sono presenti anche le scuole secondarie
di secondo grado. Sono state analizzate le risposte di 787
intervistati rappresentati da ragazzi della scuola secondaria
di secondo grado e dalle famiglie con bambini in eta scolare.

LE RISPONDE DEGLI INTERVISTATI AL NOSTRO QUESTIONARIO.

Qual’e il formaggio che mangi piu spesso?
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I 408% deqgli intervistati ha indicato la peretta
fresca come il formaggio che mangia piu  Spesso.

Quanto sei d’accordo con questa affermazione:
“Il cibo che mangiamo puo danneggiare la nostra salute”
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d'accordo
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I 6/% si & dimostrato daccordo, anche se in
misura  diversa con la possibilita che il cbo che
mangiamo  possa  essere  dannoso  per la  salute.

La Peretta che mangi abitualmente & fatta con latte:
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355 intervistati ritengono di mangiare peretta prodotta
con latte pastorizzato, ma di questi 202 la producono
direttamente o la acquistano da produttori che lavorano
in modo del tutto artigianale e che quindi difficilmente
pastorizzano il latte. £ invece molto pitl probabile che la
produzione in questi contesti avvenga secondo le tecniche
tradizionali che prevedono la lavorazione del latte crudo.

| formaggi a latte crudo, rispetto a quelli
a latte pastorizzato sono:
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Su 78/ intervistati, il 40% dimostra di non avere
unopinione in merito alla sicurezza dei formaggi
rispetto alla tecnologia di produzione. Infatti 105
non rispondono e 207 rispondono con  “non so”.




